
Geen idee, maar ons Veluws  
scharrelhoen komt gewoon uit  
Nederland. Na 56 dagen scharrelen  
halen we ze naar Texel toe. Met  
scharrelen wordt bedoeld dat er zowel  
binnen als buiten ruimte is waar ze hun ei  
kwijt kunnen. Het voer dat de kippen krijgen  
is verrijkt met verschillende kruiden. Hierdoor  
worden ze kiplekker.

In onze Veluwse kippetjes wordt geen groeibevorderaar  
of antibiotica gestopt; puur natuur dus. Tegenwoordig is dat  
ver te zoeken. Wij willen de kip met de smaak en kwaliteit van  
vroeger weer naar boven halen. Onze scharrelhoen voldoet aan  
al deze criteria en is hierdoor bij onze leverancier opgenomen in  
het IKB (Ik Kook Bewust) assortiment. Omdat ze best snel groeien  
heeft kippenvlees de laagste CO2 ‘footprint’ en dus de minste impact  
op het milieu. Daarnaast is het een uitstekende bron van eiwitten,  
vitamines en mineralen. 

Bij ons eet je dus zorgeloos een bewuste kip!

Ben je ergens allergisch voor? Laat het ons weten!
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Hoeveel gerechten en ingrediënten  
kan jij vinden?

B I T E S  E N  S TA R T E R S  “ T O  S H A R E ”

K I P G E R E C H T E N

K I P  K L E U R E N

C O N S C I O U S  K I T C H E N

D E S S E R T S

S I D E S

Friet met huisgemaakte mayo	 4,50

Aardappelgratin - Romige aardappeltjes uit de oven	 6,00 
met spek, prei en kaas

Hele maïskolf	 4,50

Appelcompote	 4,50

Romeinse sla & Furikake	 5,00

Bloemkool Bites	 8,50

Koolsalade	 4,50

H A LV E  K I P  /  H E L E  K I P

G E E N  K I P

Pollo’s huiskruiden - Onze zelf samengestelde kruidenmix	 14,50 / 29,00

Piri-Piri - Geïnspireerd op het pittige Portugese kippetje	 15,50 / 30,00

Indisch - Onze versie van Ajam Opor (Indische kruidige kip)	 16,50 / 33,00

Knoflook & Citroen - Rozemarijn-honing	 15,50 / 31,00

Urap Urap - Licht pittige boemboe op het kippetje, 	 16,50 / 33,00 
daarbij groenten met versgeraspte kokos

Surf & Turf - Kip met roergebakken gamba’s	 17,50 / 35,00 
en romige schaaldierenjus

Eigenwijs - Wisselend kippetje	 16,50 / 33,00

Siciliana - Caponata (Siciliaanse groentjes uit de oven)	 16,50 / 33,00 
en balsamico 

Brood met lekkers - Versgebakken breekbrood 	 8,50 
met kruidenboter & hummus

Jamaican Jerk Chicken - Pittige kipkluifjes, 8 / 12 stuks	 12,50 / 15,00

Pollo’s Thom Kha Gai - Thaise kippensoep 	 8,50

Gebakken kippenlevertjes - Ouderwets lekker, afgeblust met rode port	 12,50

Bloemkool Bites - In beslag gebakken bloemkool met kimchi-mayo	 8,50

Gamba’s pil pil -  Pittige Spaanse tapa uit het Baskenland	 12,50

Nacho’s pulled chicken - Tortillachips met cheddar, pulled chicken,	 12,50 
guacamole en crème fraîche

Pinsa a la Pollo - Versgebakken luchtig platbrood, belegd	 12,50 
o.a. met pulled chicken, tomatensaus, olijven, tomaatjes en kaas

Salade geitenkaas - Geitenkaas van ‘De Molkerei’, honing en walnoot  	16,50

Eend - Sous-vide gegaard boutje en gebakken filet met linzenstoof en jus	 22,50

Vis van de week - Wisselend visgerecht met bijpassend garnituur 	 22,50

Curry Madras -  Goed gevulde vegetarische groentencurry met rijst	 18,50

Lahmacun pulled chicken - Uit de oven, met roergebakken groenten, 	 17,50 
kaas en srirachamayo

Butter chicken -  Klassieker uit de Indiase keuken, 	 18,50 
met naanbrood en bulgur

Pulled chicken burger - Burger met pulled chicken, sla, tomaat,	 16,50 
zoetzuur en ketchup

Saté van kippendij - Atjar, pindasaus, seroendeng en kroepoek	 18,50

Kippeling - Kippendij in een krokant jasje met ravigottesaus. 	 14,50 
Of als kleinere portie voor de kleine eter	 8,50

Salade pulled chicken - Terug van weggeweest en onveranderd lekker	 16,50

Eigenwijs dessertje - Altijd wat anders te nassen 	 8,50

Brusselse wafel - Karamel, zeezout, roomijs en chocoladesaus 	 8,50

Pollo’s advocaat - Vanille-ijs, zelfgemaakte eierlikeur, 	 8,50 
boerenjongens en slagroom

Affogato - Vanille-ijs, overgoten met espresso en Italiaanse brandy	 8,50

Chocolademousse - Met Baileys en een kletskop	 7,50

New York-style cheesecake -  Met strawberry-cheesecake-ijs	 8,50

Kinderijsje - Vanille-ijs met koek en slagroom	 6,50


